APERTTTF

Fraicheur de fenouil et saumon fumé
Cappuccino de gambas

ENTREE

Foie gras de canard Francgais mi-cuit, perles de Monbazillac,
chutney de mangue, gingembre
Oeuf parfait, velouté forestier, écume de lard, copeaux de truffes

PIAT

Supréme de volaille de Licques, sauce forestiére, gratin dauphinois truffe wg .
St Jacques réties, risotto crémeux parmigiano reggiano, écume de | [ '
champagne

DESSERT

Macaron Chocolat Blanc, framboise, éclat de pistaches
Déclinaison d’agrumes

COUPE DE CHAMPAGNE



