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Mises en bouches

FAL o A Paté en croute au fole gras /
a’é ke o : gésiers de pigeonneaux /ohomoH ala Figue .

.

Tostada Jeecargo’rs gros-gris [salsa macha
[cressonniéres.

Qursin en. Huitchol,
Merlon en croute de .JrrU_FFe [ Mole poblano.
Caile farcie / bie:que de homard.
Caviar /Hosg;ado de lichi.

Avocat au chocolat fumeé .

Uoupe de Chompogne.

mignordises.

Priwa + 190€ par personne[ hore boissons)

Merci de nous informer de vos intolérances ou allergies
dJ

au moment de la réservation. Aucune modification ne

pourra étre effectuée le ]our meme.
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R o g N Menu de la Saint-Sylvestre 2024

(N ¥ .‘ e Célébrez la nouvelle année avec notre
menu gastronomigue exclusif, en
sept services, comprenant :
« Des amuse-bouches pour débuter
en finesse,
- Une coupe de champagne servie
avec le dessert et des mignardises.

Prix par personne :190€ (hors
boissons).
Début de la soirée : 20h.

Pour garantir votre place, la
réservation est confirmée
uniguement apres le versement d'un
empreinte bancaire.

_ Merci de nous informer de vos
intolérances ou allergies au
moment de la réservation. Aucune
modification ne pourra étre
effectuée le jour méme.

Pour connaitre le détail du menu ou
DOUr reserver ;

- Ecrivez-nous a
contact@lemezquite.fr pour recevoir
le lien de réservation.

- Ou réservez directement sur notre
site officiel.

'- Nous avons hate de célébrer cette
' soiree d'exception avec vous !



