
Nouvel An

ANIMATION DE 19H À 22H30

Saint-Jacques en écrin de noisettes et mousseline de butternut

Coupe de Laurent Perrier et sa mise en bouche

80€ TTC / PERS Menu adulte
15€ TTC / ENFANT - DE 4 À 12 ANS Menu enfant

Instant sucré

Set acoustique

E N T R É E

Duo royal aux brisures de truffe

P L A T

Epaule de veau confit au miel, panais rôti, bouquet de légumes
et poêlée champêtre

F R O M A G E

D E S S E R T

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

P L A C E S  L I M I T É E S dernière commande 21h

31 DÉCEMBRE 19h

Prix nets en Euros - service inclus
Voir les conditions à la dernière page



C O N D I T I O N S  G É N É R A L E S  :  

R E S T A U R A N T                 :    

24 décembre Dîner : 
Menu Unique 55€  TTC par personne - Pas de carte disponible
Places limitées - réservation obligatoire
Prix hors boissons - prépaiement à la réservation - sous réserve de disponibilités
Annulation sans frais jusqu’à 21 jours avant le repas. Au delà, les restaurants
facturent 100% des menus.

25 décembre Déjeuner: 
A la carte 
Places limitées - réservation obligatoire
Prix hors boissons - sous réserve de disponibilités

31 décembre : 
Menu Unique, Animation Inclue 80€  TTC par personne - pas de carte disponible
Places limitées - réservation obligatoire
Prix hors boissons - prépaiement à la réservation - sous réserve de disponibilités
Annulation sans frais jusqu’à 21 jours avant le repas. Au delà, les restaurants
facturent 100% des menus.

Nos restaurants sont accessibles à tous nos clients indépendamment de l’hôtel dans lequel ils logent. 


