
Menu de Noël

Ceviche de dorade royale aux épices Thaï et son jardin d’hiver

Filet de pintade farci aux cèpes et aux bolets, panais rôtis aux noisettes
et purée de patate douce

P L A T

Saint Marcelin IGP

E N T R É E

Coupe de Laurent Perrier

F R O M A G E

60€ TTC / PERS Menu adulte
15€ TTC/ ENFANT -DE 4 À 12 ANS Menu enfant

D E S S E R T

Bûche artisanale de Noël

P L A C E S  L I M I T É E S dernière arrivée 14h

25 DÉCEMBRE 
 12h30-14h30

Prix nets en Euros - service inclus
Voir les conditions à la dernière page



C O N D I T I O N S  G É N É R A L E S  :  

R E S T A U R A N T                 :    

24 décembre Dîner : 
Buffet 90€ TTC par personne - Pas de carte disponible 
Places limitées - réservation obligatoire
Prix hors boissons - prépaiement à la réservation - sous réserve de disponibilités
Annulation sans frais jusqu’à 21 jours avant le repas. Au delà, les restaurants facturent
100% des menus.

25 décembre Déjeuner : 
Menu Unique 60€ TTC par personne - pas de carte disponible
Places limitées - réservation obligatoire
Prix hors boissons - prépaiement à la réservation - sous réserve de disponibilités
Annulation sans frais jusqu’à 21 jours avant le repas. Au delà, les restaurants
facturent 100% des menus.

31 décembre Dîner : 
Menu Unique, Animation, accord mets et vins, eaux, cafés inclus 250€ TTC par
personne - pas de carte disponible
Places limitées - réservation obligatoire
Prépaiement à la réservation - sous réserve de disponibilités
Les enfants aussi ont le droit à leur réveillon :  un salon leur sera dédié avec buffet
et animations. Aucun menu enfant ne sera servi au restaurant Maison Mer.
Annulation sans frais jusqu’à 21 jours avant le repas. Au delà, les restaurants
facturent 100% des menus.

Nos restaurants sont accessibles à tous nos clients indépendamment de l’hôtel dans lequel ils logent. 


