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BROUILLADE D'"CUFS A LA TRUFFE
BLINIS A LA CHATAIGNE, CREME MASCARPONE
GRAVLAX DE SAUMON
SERVI AVEC UNE COUPE DE BULLES SAFRANEES
« SAFRAN DE LA BAIE DE SOMME »
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LA TERRINE DE FOIE GRAS A L'ANGUILLE FUMEE ET SON
CONDIMENT MURE, CASSIS ET BETTERAVE

LE RISOTTO DE RATTE DU TOUQUET, SAINT JACQUES ROTIES,
HUITRE FINE DE CLAIRE ET EMULSION IODEE

LE MEDAILLON DE MIGNON DE VEAU,
MOUSSELINE DE POTIMARRON A LA VANILLE DE MADAGASCAR,
CHOUX DE BRUXELLES ET ENDIVES BRAISEES AU MIEL DE FLEUR

LA CREME BRULEE DE SABLE DE WISSANT, CROUSTILLANT PAIN D'EPICES,
GEL DE POIRE AU VIN ROUGE

LA SURPRISE DE L"AN NEUF

ANIMATION MUSICALE A PARTIR DE
23HOO ASSUREE PAR NOS SOINS
AVEC PISTE DE DANSE
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resonance

ou par e-mail a Iparent@resonance.golf LE TOUQUET
GOLF RESORT
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LE COIN PETIT-DEJEUNER
OEUFS BROUILLES, SAUCISSES ARTISANALES, BACON,
VIENNOISERIES, PANCAKES

LE BUFFET DE HORS D'OEUVRES
SALADES DE SAISON COMPOSEES, SAUMON MARINE,
POISSONS FUMES, CONTRE FILET ROTI FROID,
CHARCUTERIES, CRUDITES, TERRINES ET PATES

LE PLAT CHAUD
LE MIJOTE DE BOEUF AUX CHAMPIGNONS,
CASSARECE A LA TRUFFE

LE PLATEAU DE FROMAGES
PAINS SPECIAUX

" LE BUFFET DE NOTRE PATISSIER
NOS TARTES MAISON

BOISSONS FRAICHES ET CHAUDES
EAUX MINERALES, JUS DE FRUITS, CAFE,
THES ET INFUSIONS DAMMAN
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