Menu Nouvel An 2023-2024

98€ par personmne

Mini arancini au Magret de Canard

Tartare de noix de Saint Jacques et clémentines,
Chantilly citron vert, coulis de Mangue

Escalope de Fole Gras poélée sur un velouté

De topinambours a I’'Huile de Truffe Blanche
Emulsion au lait d’Amande

Sorbet Pomme, Manzana Verde

Plat au choix :

Filet de Turbot, risotto crémeux au citron,

Carotte Fane, Mousseline d’aubergines
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