
V I V E Z  D E S  F Ê T E S

pétillantes
au

G R A N D  H Ô T E L * * * *



Un vent de magie souffle sur Le Touquet, sous le signe 

de l'élégance et du raffinement. Ambiance festive, 

cuisine inventive, danse et musique, tourbillonnez de 

plaisir pour des fêtes inoubliables au Grand Hôtel****.

Laissez-vous séduire par nos offres séjours - nos 

menus étincelants & notre bûche des fêtes à emporter.

BONNE DÉCOUVERTE !

C É L É B R O N S

ensemble



NOËL
SÉJOUR & MENU

1 NUIT

PETIT-DÉJEUNER / Au buffet du Baya - Bistro-Chic

GOURMANDISES EN CHAMBRE / Et si le Père Noël était passé par là ?  

ACCÈS À L’ESPACE BIEN-ÊTRE / Hammam, sauna, piscine, salle de fitness...  

DÎNER RÉVEILLON DE NOËL / Un menu d’exception pour vos papilles

2
4

 D
É

C
E

M
B

R
E 2

0
2

2

Amuse-bouche de bienvenue

Risotto de cucurbitacées, cromesqui de St-Jacques truffes noires, 
jus corsé à la truffe  

Comme un Lucullus, foie gras & magret fumé de La Ferme du Parc, 
compotée de coings au poivre fumé  

Chapon de Licques farci aux langoustines, capucine tubéreuse, jus 
de volaille & langoustines

Verrine de Napoléon & Brillat-Savarin en texture, crumble salé

Le cube du Grand Hôtel**** : biscuit aux marrons, compotée de 
cassis & mousse vanille du Mexique

LE CHEF DELIGNE
VOUS PROPOSE....

MENU GOURMET
Pour 1 personne - Menu uniquement
Hors boissons - 80 €

PARENTHÈSE FESTIVE
Pour 2 personnes - Package 
Hors boissons - À partir de 429 €

ACOMPTE DE 50% (NON REMBOURSABLE) SUR LES DÎNERS PRÉ-RÉSERVÉS - À RÉGLER AU MOMENT DE LA RÉSERVATION.
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Amuse-bouche de bienvenue

Fleur de céleri, homard & langoustine, caviar d’Aquitaine et huile
de cacahuète

Comme un Lucullus, foie gras & magret fumé de La Ferme du Parc, 
compotée de coings au poivre fumé  

Bar de ligne, cromesqui de fregola aux écrevisses, potimarron
rôti et jus vanillé

Chapon de Licques farci aux cèpes - truffes & châtaignes, palet de
pomme de terre confite, cerfeuil tubéreux

Verrine de Napoléon & Brillat-Savarin en texture, crumble salé

Biscuit roulé, gelée de Champagne rosé, mousse framboise
servie avec sa coupe de Champagne

LE CHEF DELIGNE
VOUS PROPOSE...

Hors boissons - À partir de 429 €

MENU GOURMET
Pour 1 personne - Menu uniquement
Hors boissons - 250 € avec animations 
                         180 € sans animations

PARENTHÈSE FESTIVE 
Pour 2 personnes - Package avec ou sans animations
Hors boissons - À partir de 910 €

NOUVEL AN
SÉJOUR & MENU
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MINIMUM 2 NUITS

PETITS-DÉJEUNERS / Au buffet du Baya - Bistro-Chic

ACCÈS À L’ESPACE BIEN-ÊTRE / Hammam, sauna, piscine, salle de fitness...  

DÎNER RÉVEILLON DE LA SAINT-SYLVESTRE / Une soirée festive en 6 services*
*AVEC OU SANS ANIMATIONS                                                                             (Jazz, Magie, Saxophoniste, DJ & Photobooth)

ACOMPTE DE 50% (NON REMBOURSABLE) SUR LES DÎNERS PRÉ-RÉSERVÉS - À RÉGLER AU MOMENT DE LA RÉSERVATION.
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SANS OUBLIER
LES PLUS PETITS...

24 DÉCEMBRE 2022 - 31 DÉCEMBRE 2022 

Saumon fumé écossais, crème citronnée, brioche toastée

ou

Foie gras au naturel, chutney de fruits, brioche toastée

Bar sauvage, mousseline de rattes du Touquet, beurre blanc & légumes

ou

Chapon farci, mousseline de rattes du Touquet, jus corsé & légumes

Moelleux au chocolat, cœur praliné & sorbet au chocolat

· MENU DE FÊTES - ENFANTS ·

MENU ENFANT
Pour 1 enfant de moins de 12 ans

Hors boissons - 32 €



LE GRAND HÔTEL**** LE TOUQUET, RESORTS & SPA
4 BOULEVARD DE LA CANCHE, 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE

03 21 06 88 88 - CONTACT@LEGRANDHOTEL-LETOUQUET.COM

POUR LE PLAISIR DE TOUS

BÛCHE DES FÊTES À EMPORTER* / 6 personnes 
Biscuit aux marrons, compotée de cassis & mousse vanille du Mexique
30€ TTC / SUR RÉSERVATION AVANT LE 20 DÉCEMBRE / À RÉCUPÉRER AVANT LE 24 MIDI *

CALENDRIER DE L’APRÈS* / Spa d’Opale - Cinq Mondes 
À ouvrir après Noël, découvrez pendant 7 jours des surprises cachées 
derrière les cases
SE RENSEIGNER AUPRÈS DE NOS ÉQUIPES DU SPA POUR CONNAÎTRE LE TARIF*

RETROUVEZ LE PROGRAMME DE LA VILLE DU TOUQUET 
Si Le Touquet m’était conté... / Scannez ce QR-Code 


