a partir du 1¢ janvier 2022

a l'occasion de I'Epiphanie,
NOous VOuS pProposons une gamme diversifiee
de galettes pur beurre.

« Frangipane " NOUVE AUTES"

* Pommes .
« Frangipane, pistache, framboise . Citron pralur;et

« Frangipane pépites « Tout chocolat eradle
« Frangipane poire, chocolat « Noix de pecan sirop

« Tropézienne (nature, framboise)

Cette année les féves seront a léffigie

Pour l'achat d'une galette,
1 bouteille de cidre offerte

Pour un meilleur service,

il est conseillé de passer commande,

avant le jeudi 23 décembre pour Noél

et avant le jeudi 30 décembre pour le Nouvel An.

Le retrait des commandes seffectuera & partir de 10 heures
pour les réveillons de Noél et Nouvel An.

Horaires d'ouverture :
Du mardi au samedi de 7h a 19n30 et dimanche de 7h a 19h.

Pour les fétes, le magasin sera ouvert :

Le lundi 27 décembre de 7h a 19h30

Le vendredi 24 et 31 décembre de 7h a 18h
Le samedi 25 décembre de 7h a 13h

Le samedi 1° janvier 2022 de 7h a 14h
LE TOUQUET

PARIS-PLAGE
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Nos aperitifs

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

» Navettes garnies :

Plateau de 24 ..., 22€50
(thon, paté, jambon, rosette)

e Mini navettes saumon aux graines

Plateau de 12 ..., 20€50
(Navettes, fromage frais, saumon fumé)

e Pains surprises . Pain de mie 18 toasts carrés

- Saumon..........cccee.... 20€90
- Foie gras ... 20€90
- Fromages (Emmental,

mimolette, tartare)........ 19€90
- Charcuterie (Jambon,

paté, rosette) ................ 18€90
- Fraicheur (thon, crabe,
SAUMON) ..o oot 19€90

Nos pains

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

» Tourte de seigle (au poids, spécialité Maison)

* Petit épeautre (spécialité Maison)

e Meule (longue, au poids, spécialité Maison)

» 6 céréales

 Blcheron (au poids)

» Graines d'or

o Complet

e Campagne

» Marguerite (7 boules)

* Pain tradition

e Pain de mie (rond ou carré)

* Pain de mie brioché (rond ou carré)

 Pain sportif (pavot, sésame, raisins, noisettes)

e Meule aux fruits (pistaches, raisins, noisettes, abricots)
 Le pain de NOo&l (cranberries, figues) ‘NOUVEAU"
» Pain blanc 250 gr ou 500 gr (rond ou long)

e Platine 250 gr ou 500 gr



Les plaisirs
Sucres

e Petits fours sucreés :
Plateau de 20 ..o 18€50

(Choux chocolat, éclairs café, sablé Breton framboise,

merveilleux)

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

e Les Toug-Touq speciaité Maisof)

(café, chocolat blanc, chocolat lait, chocolat nair,
fraise, vanille, framboise, citron, Nutella®, speculoos,
praling, pistache, caramel, nougat, etc...)

LA 1€50
S A7 s 1€40
B BT T s 1€30

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

e Les Coquilles de Noél :

Individuelle 250 g, 500g, 1 kg sur commande
(nature, sucre, raisin, pépite)

\| ritif
Conseil de préparation :
W préchauffer votre four a 240°C, éteindre
et mettre les pieces dans celui-ci.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

* Mini Hot Dog
Plateaude 15 ..o 19€90
(pain de mie, saucisse, gruyere, moutarde)

e Mint Hamburger

Plateaude 12 ..o, 17€90
(pain sésame, cheddar, steack, sauce burger)

* Mini Hamburger Maroilles “NOUVEAU"

Plateaude 12 ......ccccooovverereceaee, 17€90
(pain sésame, Maroille, poulet)

e Mini Croissant béchamel

Plateaude 12 ......cccooovvvvrverine. 16€50
(croissant, béchamel, gruyere, jambon)

» Mini Croute Escargot "NOUVEAUX"

Plateau de 24 ... 30€00
(pate feuillétée, escargot, beurre d'ail)



Nos buches
% M%LP /3 ehocoloty) de 4216 personties)

Biscuit joconde, croustillant praliné, mousse chocolat blanc,
mousse chocolat lait, mousse chocolat noir, glacage chocolat

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

o&d W (de 4 a 16 personnes)

Croustillant praliné, mousse chocolat noir,
le tout posé sur un biscuit aux amandes

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Oged EW% (de 4 & 16 personnes)

Café, chocolat, praliné

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ogf %/%%M/@personnes rond)

Meringue caramélisée, mousse chocolat noir,
copeaux de chocolat au lait

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

o& (‘;Wgﬁ/édf (de 4 a 16 personnes)

Génoise, creme légére vanillé, framboises

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

4 412 personnes (4 choux/personne)
Choux vanille, café, chocolat

Pate sucrée chocolat, creme légere chocolat facon frangipane,
praliné cacahuéte maison, ganache chocolat caramel

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

“Les nouveautés 2021

o& % (de 4 a 16 personnes)

Génoise, fruits frais, créme chibouste

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

% / W (4 a 16 personnes)

Biscuit brownies, coeur caramel beurre salé, mousse chocolat noir

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

»
Oﬁ S "I d (4316 personnes)

Mousse chocolat blanc, roulade agrume,
délicieux biscuit aux amandes

ooooooooooooooooooooooooooooooooooo

O& WM4 (4 a 16 personnes)

Poires pochées au miel, mousse chocolat noir,
mousse caramel beurre salé, le tout posé sur un croustillant praliné
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