OPALINE

- Le Touquet -

La maison OPALINE fondée par Charles ct Julie
et sceur, vous invite pour son geme Noél d:

univers fait L{L‘ gmu‘m:lmliscs .\".llCCS et sucrees.

Toute l‘cquipc d’OPALINE a associ¢ son savoir-faire et
OPALINE . . S . . - .
a imagine pour l'occasion une collection en parfaite
harmonie pour un Noél magique au Touquet.

Au lll L{CS pages, dCCOU\TCZ routes nos creations

une fin d’annce festive et gourmnndc A dcgustcr en

amoureux, en ['Lllﬂl'”k‘~ ou entre amis.

, - \ / A
O P LI N E Pensez a réserver vos btiches,
gatreaux, traiteur salé ou sucré, 1mgn:1rd1scs, pains

- Le Touquet - speciaux, le plus tot possible.

Collection limitée !

Catalogue de Noé¢l

2021-2022

OPALINE

Restaurant - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél :
03.21.81.42.46



OPALINE OPALINE

- Le Touquet - - Le Touquet -

Gamme salée

NAVETTE
SALEE

1,30€ TTC

[unité

VERRINE
SALEE

1,30€ TTC

9 .7
lunite

- ]ambon cru de pays, pesto maison N

* Saumon fumé et creme mascarpone citron-
aneth ;
— Plateau de 30 verrines 37€ TTC * Caviar d'aubergine et feta;

= Concombre et créme menthe fraiche :

— Plateau de 50 verrines 62€ TTC \ : ,
* Creme de roquefort et noix ;

! - o 4
= Saumon fumé, concombre créme a I'aneth, radis ;

* Avocat, féta, grenade ; Les navettes sont décorées de :

* Houmous, burrata, tomate cerise, courgette rotic ; - Graines de courge,

®* Pois chiches, burrata, graines de s¢same ; - Graines de sésame dorées,

®* Potimarron, zaatar, fromage blanc, granola sal¢ Opaline - Melange de graines de lin (brun et blond), - Graines de pavot

* Caviar d’'aubergines maison, burrata et pignons de pin

* Creme de chorizo, poivrons grillés a I'huile dolive

OPALINE OPALINE
Restaurant - Patisserie & Salon de thé Restaurant - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél : 43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél :
03.21.81.42.46 03.21.81.42.46
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- Le Touquet -

PETIT FOUR
SALE

0,90€ TTC

lunité

- Plateau de 20 petits fours sales 18€ TTC
- Plateau de 40 petits fours sales 34€ TTC

Au choix par 5 unités :
* Mini-quiche lorraine ;
= Mini—quiche courgette—fét;1—citron :
= Mini—quiche courgette-saumon fume : g
* Mini-quiche oignons carameliscs ; \
* Mini-quiche légumes du soleil ;

* Mini-quiche roquefort et noix ;

. . ! .
" Mini-croque bacon, comté et moutarde au miel :

* Mini-croissant au jambon de pays, emmental, moutarde ;

* Feuillet¢ aux saucisses et graines de pavor,
* Feuillete tapenade maison, en escargot
* Feuillete pesto Rosso en escargot

OPALINE
Restaurant - Patisserie & Salon de thé

43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél :

03.21.81.42.46

A réchauffer 10 min an four a 120°C

OPALINE

- Le Touquet -

MINI-
TARTELETTE

1,40€ TTC

I'unicé

- Plateau de 30 mini-tartelettes 39€ TTC

- Plateau de 54 mini-tartelettes 65€ TTC

Au choix :
® Baies roses, saumon fumé, citron ;
* Courgettes roties, feta, graines de courge ;
= Caviar d’uubcrginc, burrata et pignons de pin;

. /
" POFIl’l’l’dl’l‘OD, mascarpone, sesame

OPALINE
Restaurant - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél :
03.21.81.42.46

7



OPALINE

- Le Touquet -

NOS CAKES SALES
APERITIFS EN FORME
DE COURONNE

-\
10,50€ piece

e — Chorizo - olives noires - emmental

e - Légumes du soleil (oignons, courgettes, tomates) - emmental

OPALINE
Restaurant - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél :
03.21.81.42.46

A réchauffer 6 min au four a 170°C

OPALINE

NOS QUICHES

Individuelle 4,50€ TTC

~

6 personnes 24€ TTC
8 personnes 32€ TTC

1

10 personnes 40€ TTC

- Le Touquet -

Y

Au choix :
* Quiche lorraine ;
* Quiche légumes/burrata :
* Quiche aux 1égumcs du soleil ;

" Quiche aux oignons caramélisés

Quiche courgette / féta [ citron ;

OPALINE

Restaurant - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél :

03.21.81.42.46
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MACARONS ’-\
NOS 1,70€ TTC
MIGNARDISES Iunité
1,40€ TTC _
Iunicé b '
& ; 2 Parfums :

chocolat, vanille, pistachc et framboise

Plateau de 20 mignardises 27€ TTC :
> 3 saveurs au ChOiX
Plateau de 40 mignardises 52€ TTC :

-> 5 saveurs au choix

A Tunite 1,70€ picce
Reglette de 4 macarons 7€ TTC
Reglette de 8 macarons 14€ TT

- Choux pralines Paris-Brest,

- Choux St Honor¢

- Choux garnis cafe,

- Tartelette au citron meringuée,
- Tartelette clémentine

- Tartelette Bourdaloue poire-amande

- Brownie

OPALINE OPALINE
Restaurant - Patisserie & Salon de thé Restaurant - Patisserie & Salon de thé

43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél :

03.21.81.42.46

43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél :
03.21.81.42.46
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OPALINE

- Le Touquet -

53
@ Nos biiches de Noél — Collection 2021-2022

Biichette individuelle 6€ TTC
Biche 4 personnes 25€ TTC
Btche 6 personnes 38€ TTC
Biche 8 personnes 49€ TTC
L’agrume
Mousse cheesecake aux agrumes (mandarine,

bamplemousse et orange), compotée d’agrumes
pamp 8 b ) )

biscuit speculoos et glacage a l'orange
La myrtille-vanille

Creme diplomate vanille, compotee de
myrtilles, croustillant créme d'amande, biscuit

viennois amande

La chocolat noir - noisette

. ! .
Mousse chocolat noir amer, crémeux noisette,
. . / . . ~ . .
croustillant praline, biscuit financier noisette et

glacage chocolat noir

OPALINE

Restaurant - Patisserie & Salon de thé
43 Av. du Verger 62520 LE TOUQUET-PARIS-PLAGE Tél : /

03.21.81.42.46



