
Année  B O N N E

2 0 2 0

Cocktail de Bienvenue

Amuse bouche
Huître N° 2 - Kimchi de choux rouge

Noix de Saint Jacques et Langoustines snackées
Citron caviar, Bouillon à la citronnelle

Turbot rôti, Mousseline de céleri à la truffe
Crème de coquilages au safran de la baie de Somme

Pigeon royal, Foie gras poêlé
Choux farçi au lard de colonnata

Purée de cerfeuil tubéreux, Jus à l’hysope

Fromages affinés

Tartare de fruits exotiques, crémeux chocolat blanc
Biscuit meringué, Coulis de fruits de la passion

Musique et côtillons

Prix net, service compris
Réservation obligatoire au 03 21 81 90 22

Entre-deux

110 €
hors boissons


